
Foundations of Halacha – Series I – Part II – Cooking Parve 
I. Application of טעם כעיקר to בשר בחלב 

 
7. t/je ;s ihkuj  

ruxt - vfh,j v,utc ogy i,ubc vc ah ot wvfh,jv kg vkpba ckj ,phy /'hb,n 
/ruxt - vrse v,utc ogy i,ubc vc ah ot wvrsev ,t rghb  

 
:hhct rnt /'nd 

tnkgc uann tku ungy - wt,hhruts 
wibcrs l,gs tekx hts  

- ibhrnd tk tngy htn ckjc racn 
cd kg ;t wtuv ausj ht wtuv ausjs 
tcr vhk rnt !hnb ogy i,ub tfhks 

vru, vrxt kuac lrs:

 -
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II. בשר בחלב in Utensils 
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9.  ug - vg ;s vrz vsucg 

jeukv :r",
tka ohrcs wohcfuf hscugv in ahna, hkf 

ohrcs Éihruvy ivu ikhcyn - ivc an,ab
,uhbu,eu ,uxuf iudf wibum h"g ivc an,aba

ohrcs Éihruvy ovu ikhcynu ijhsn - ,uhjukmu
iuxunenuev ,uruhv iudf wihnj h"g ivc an,aba

Éihruvy ivu ikhcynu ikhgdn - ihnj hnjnu
an,aba ohrcs

,utkfxtvu ihsupav iudf wrutv h"g ivc 
ivc an,aba ikufu /ihruvy ivu ikhcynu ibckn -
:tsj hb, - ickh tkau khgdh tkau khcyh tka sg

rnts itnf tv :e"k !r,un :lsht thb,u wruxt
ogy i,ub rnts itnf tv wruxt - odpk ogy i,ub
wr,un - odpk ogy i,ub rnts itnku /r,un -odpk 

,jfan hfhv tbnjr rxts ohcfuf hscug hkughd
:tbuv crs vhrc thhj cr rnt ?vk

wtnuh ,c vrhse tkt vru, vrxt tk
lkhtu itfn /tuv odpk ogy i,ub utks 

ouan tnuh ,c vbhta vrhse vrhzd !hr,ahk
/tnuh ,c vrhse



  א:שלחן ערוך יורה דעה צג. 10
  .אסור בנותן טעם, ואם בישל בה בתוך מעת לעת. א יבשל בה חלבקדירה שבשל בה בשר ל

וצריך לשער נגד כל הקדירה -א "רמ
 

  פרי מגדים הקדמה לבשר בחלב11. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

III. Using Utensils for Parve Food 
 

.  12 .c/the ;s ihkuj
wvrgec ukga ohds wrn,ht 

wj,ufc ikftk ruxt :rnt cr  
Éj,ufc ikftk r,un :rnt ktunau 

wtuv ogy i,ub - ruxt rnt cr  
ktunau  

:tuv y"b rc ogy i,ub - r,un rnt  
  

  
13. j,ufc ikfutk r,un- vrgec ukga ohds :t,fkv whhct ouan vhezj rnt 

  
  ב-א:צהשלחן ערוך יורה דעה . 14

  
נותן טעם ) א(משום דהוי , מותר לאכלם בכותח, שאין שום שומן דבוק בה, תבשלו או שנצלו בקדירה של בשר א רחוצה יפהדגים שנ] .א
  . אסור לאכלם בכותח, אם יש בממש שעל פי הקדירה יותר מאחד בששים בדגים] ג, ואם לא היתה רחוצה יפה. בר נותן טעם דהיתרא] ב
, אבל אם נתבשלה בקדירה עם בשר] ה. אפילו לכתחלה]  מותר לתת אותה בתוך התרנגולת ד, ביצה שנתבשלה במים בקדירה חולבת.ב
ג ). ז"ד הביא המרדכי וא"י ובארוך כלל ל"ן בשם רש"ריב. (ויש מחמירין בצלייה ובישול לאסור נותן טעם בר נותן טעם] ז:  הגה.אסור לאכלה בכותח, ואפילו בקליפה] ו

, )באיסור והיתר הארוך(מותר לכתחלה , אבל ליתנן בכלי שלהם] ח) ג(ה , ודוקא לאכול עם חלב והבשר עצמו). ק וארוך"סמ(בדיעבד מותר בכל ענין ו) ב(ד , והמנהג לאסור לכתחלה
שלא , ה הכלי שנתבשלו או נצלו בו לפגםוכן אם הי] י). סברת עצמו(וכן להיפך . מותר לאכלן עם חלב עצמו, ו רק עלו בכלי של בשר, וכן אם לא נתבשלו או נצלו תחילה] ט. וכן נהגו

ז , כגון שבשלו דברים חריפים בכלי של בשר, אבל אם היה דבר חריף) ד(, וכל זה כשהמאכל אינו דבר חריף] יא). שם בארוך(נוהגין היתר לכתחלה לאכלו עם המין השני , היה בן יומו
ד וכן משמע בתשובת "בארוך כלל כ(נגד הבשר הבלוע בהם ] יג' עד דאיכא ס] אוסר אפילו בדיעבד ח יב, באם אכלו בחל, או שדכו תבלין במדוך של בשר, אפילו אינו בן יומו

רק אם כולו , ומכל מקום לא מקרי מאכל דבר חריף משום מעט תבלין שבו] יד). ש ואגור בשם מרדכי"ב בשם מהר"ס' ד סי"ת והגהות ש"ו בשם סה"צ' י סי"ט וב"א סימן תמ"הרשב
  ). ו"ל סימן צ"וע(ורובו ככולו . יףהוא דבר חר

  


